
L E S  S A N T O N S
L a  T u r b i e

M O Y E N S  D E  P A I E M E N T S  A C C E P T É S :  
C A R T E  B L E U E , A M E X ,  E S P È C E S , C A R T E  T I C K E T  R E S T A U R A N T

l e s  s a n t o n s . l a t u r b i e R e s t a u r a n t  L e s  S a n t o n s



OS A MOELLE
Pain de campagne toasté et frotté à l’ail

19

PISSALADIÈRE AU FEU DE BOIS
oignons confits, olives et filet d’anchois frais

19

BURRATA CRÉMEUSE XXL
Tomates d’Antan et fraises de Carros

32

SALADE DE POULPE
Pommes de terre , oignons rouge, salade

19

L E S  S A N T O N S
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ENTREES

TARTARE DE BOEUF CLASSIQUE
Oeuf, câpres, cornichons, échalotes, persil, frites
maison et salade

26

PRÉSA IBERIQUE 
Partie centrale de l’échine du porc ibérique,
écrasée de pommes de terres à l’oignon rouge
et ciboulette, sauce chimichurri

32

ROGNONS DE VEAU
sauce aux morilles, purée maison

29

BACON BURGER
Cheddar, bacon, oignons confits, salade sauce
barbecue maison avec frites maison

28

PLATS

P R I X  N E T  E N  E U R O S  -  S E R V I C E  C O M P R I S

ENTRECÔTE BLACK ANGUS 
Frites maison, salade, sauce du moment

38

POULPE GRILLÉ
Polenta crémeuse et légumes croquants

30

FILET DE DAURADE
Ratatouille, panisses maison, sauce vierge
provençale

28

TORTELLINI AU LOUP
crème de curry, tomates cerises confites

26

EPAULE D’AGNEAU DES ALPILLES
Braisée au feu de bois, pommes de terre rôties,
courgettes du pays et jus corsé

32



FOCCACIA
Romarin, sel de Guérande, huile d’olive

10

REINE
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte,
jambon blanc supérieur, champignons

15

4 SAISONS
Tomate San Marzano, mozzarella Fior di latte,
jambon blanc supérieur, champignons,
artichauts, olive taggiasche

17

CHÈVRE MIEL
Tomate San Marzano, mozarella fior di latte,
chèvre, miel et menthe fraîche

15
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PIZZAS

4 FROMAGES
Tomate San Marzano, mozzarella Fior di latte,
chèvre, gorgonzola DOP, parmesan

16

MARGUERITE
Tomate San Marzano, mozzarella Fior di latte,
basilic

12

PARME
Tomate San Marzano,mozzarella Fior di latte,
jambon de Parme affiné 18 mois,, copeaux de
parmesan, basilic

19

NAPOLITAINE
Tomate San Marzano, mozzarella Fior di latte,
anchois, câpres, olive Taggiasche

17

P R I X  N E T  E N  E U R O S  -  S E R V I C E  C O M P R I S

PIA
Tomate San Marzano, mozzarella Fior di latte,
aubergines grillées, pesto, olives taggiasche 

15

PISTACCIU
Crème de pistache, mozzarella Fior di latte,
mortadelle, burrata et pistaches concassées 

22

AUGUSTA
Crème de gorgonzola, mozzarella Fior di Latte,
viande hachée, tomates séchées, oignons
rouges, oignons crispy

20

SUPERPIQUANTE
Tomate San Marzano, crème de Nduja,
mozzarella Fior di Latte, poivrons grillés,
spiannata

22

PIZZAS SIGNATURE



MOELLEUX AU CHOCOLAT
Coeur caramel, glace artisanale à la vanille

13

CRÈME BRULÉE
à la vanille Bourbon

12

TIRAMISU
Classique au café

12

BABA AU RHUM
Chantilly maison, fruits rouges et vieux rhum
Embargo

15
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DESSERTS

COUPE AFFOGATO
1 boule Vanille, 1 boule Café, expresso

10

COUPE MALAGA
2 boules Rhum raisins, rhum

15

COUPE BAILEY’S
1 boule Vanille, 1 boule chocolat, Bailey’s

15

COUPE COLONEL
2 boules citron, Vodka 15

P R I X  N E T  E N  E U R O S  -  S E R V I C E  C O M P R I S

COUPE WILLIAMS
2 boules poire, Poire Williams

15

PARFUMS DE GLACES ET SORBETS
Vanille, chocolat, caramel, pistache, rhum
raisins, poire Williams, noisette, citron, fraise,
pêche de vigne, noix de coco, mangue, fruits
rouge, barbe à papa

COUPE 1 BOULE 4

COUPE 2 BOULES
COUPE 3 BOULES

7
10

GLACES ARTISANALES DIGESTIFS

CLASSIQUES
Limoncello, Grappa, Génépi, Sambucca,
Amaretto, Get 27, Manzana.

9

LIQUEURS
Mirabelle, Framboise, Poire williams, Cognac,
Armagnac, Marc de Provence, Tequila

12

RHUMS
Embargo, Anejo Esplendido, Diplomatico, Don
Papa, Bumbu

14

RHUM XO EL PASADOR DE ORO
18


