APERITIF

Spritz d’hiver
Tapenade et pain sarde

ENTREES A PARTAGER

Saumon gravlax aux agrumes
Paté en crotte aux Morilles

PLATS

Filet de daurade, sauce vierge,

l[¢gumes du moment, panisses
ou
Stpreme de volaille sauce
foresticre et ¢crasée de
pomme de terre

DESSERT

Entremet au chocolat
ct noisctte

BOISSONS

Sélection du moment vins
rouge, blanc, ros¢
Eaux minérales (1 bouteille/3 pers.)
Caf¢




APERITIF

Spritz d’hiver
Tapenade et pain sarde

ENTREES A PARTAGER

Saumon gravlax aux agrumes
Foie gras et son chutney

PLATS

Filet de Saint Pierre, beurre
blanc champagne et
mousscline de patates douces
ou
Picce de boeuf, jus corsé
pommes grenaille et Iégumes
croquants

DESSERT

Framboisicr

BOISSONS

Sélection Prestige du moment vins
rouge, blanc, ros¢
Eaux minérales (1 bouteille/3 pers.)
Caf¢




! !
Venez céléebrer
. . \ .
vos anniversaires, baptemes, mariages et autr
moments en famille et entre amis

Options supplémentaires:

Réservations au 04.93.41.15.76 ou

par 1’1’1311 5 restaurant.lessantons@gmail.com

Decoration de table et florale a parcir de 600 euros
comprenant bouquets (fleurs de saison)
et chemins de table (devis sur demande)
Aperitif en Open bar d’une heure et grignotage 25
euros par personne
Acompte de 30% 15 jours avant I’¢évenement
Le nombre définitif de convives doit écre
communiqué 1o jours avant et sera le nombre
definicif pour la facturation le jour J en cas de
désistement de derniere minute
Pi¢ce montee (3 choux par personne)
Parfum Chocolat ou vanille
13 euros par personne en suppléement
Chanteur pour une musique d’accompagnement
durant le repas 800 euros ou deux chanteurs 1200
curos en fonction de la disponibilice
Horaires pour le service du midi
a partir de 12h, départ des invités a 16h maximum
horaires pour le service du soir

\ . / c o . . .
2 partlr de I9h15, depart des 1mvites minuit maximum

. . . . \ . . . [
L4 prlvatlsatlon du lleu a partlr de 4500 curos 1€ m1d1

et 6500 euros le soir
Assiette de fromages 14 euros par personne en
supplément
Droit de bouchon 12 euros
Menu enfants (12 ans max): steak haché frices
maison ou gnocchis sauce tomate,

I SiI‘Op, I boule glace 20€
CAPACITE D’ACCUEIL ENTRE 15 ET 60 PERSONNES




