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D E S S E R T

A P É R I T I F

B O I S S O N S

E N T R É E S  À  P A R T A G E R

P L A T S

Filet de daurade, sauce vierge,
légumes du moment, panisses 

ou 
Sûpreme de volaille sauce

forestière et écrasée de
pomme de terre 

Entremet au chocolat 
et noisette

M E N U  7 5 €

Spritz d’hiver
Tapenade et pain sarde

Saumon gravlax aux agrumes
Paté en croûte aux Morilles

Sélection du moment vins 
rouge, blanc, rosé 

Eaux minérales (1 bouteille/3 pers.)
Café



L
es

 S
an

to
ns

D E S S E R T

A P É R I T I F

B O I S S O N S

E N T R É E S  À  P A R T A G E R

P L A T S

Filet de Saint Pierre, beurre
blanc champagne et

mousseline de patates douces
ou 

Pièce de boeuf, jus corsé  
pommes grenaille et légumes

croquants

Framboisier

M E N U  9 5 €

Spritz d’hiver
Tapenade et pain sarde

Saumon gravlax aux agrumes
Foie gras et son chutney

Sélection Prestige du moment vins
rouge, blanc, rosé 

Eaux minérales (1 bouteille/3 pers.)
Café



Venez cé lébrer  
vos  anniversa ires ,  baptèmes ,  mariages  et  autres

moments  en famil le  et  entre  amis
Options supplémentaires:

Réservations au 04.93.41.15.76 ou 
par mail : restaurant.lessantons@gmail.com

Décorat ion de  table  et  f lora le  à  part ir  de  600 euros
comprenant  bouquets  ( f leurs  de  sa i son)  

et  chemins  de  table  (devis  sur  demande)
Apérit i f  en  Open bar  d ’une  heure  et  gr ignotage  25

euros  par  personne
Acompte  de  30% 15  jours  avant  l ’ évènement
Le nombre déf init i f  de  convives  doit  être

communiqué 10  jours  avant  et  sera  le  nombre
déf init i f  pour  la  facturat ion le  jour  J  en  cas  de

dés istement  de  dernière  minute
Pièce  montée  (3  choux par  personne)

Parfum Chocolat  ou vani l le
13  euros  par  personne en supplément

Chanteur  pour  une musique d ’accompagnement
durant  le  repas  800 euros  ou deux chanteurs  1200

euros  en fonct ion de  la  disponibi l i té
Horaires  pour  le  service  du midi  

à  part ir  de  12h ,  départ  des  invités  à  16h maximum
horaires  pour  le  service  du soir  

à  part ir  de  19h15 ,  départ  des  invités  minuit  maximum
privat i sat ion du l ieu  à  part ir  de  4500 euros  le  midi

et  6500 euros  le  soir
Ass iette  de  fromages  14  euros  par  personne en

supplément
Droit  de  bouchon 12  euros  

Menu enfants  ( 12  ans  max) :  s teak haché fr i tes
maison ou gnocchis  sauce  tomate ,  

1  s i rop,  1  boule  g lace  20€
CAPACITÉ D’ACCUEIL ENTRE 15  ET 60 PERSONNESL
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