'MENU BRASERO.

Les Jeudis Soirs & Dimanches Midi et Soir

ENTREES
Salade César au saumon fumé 22 €
Burrata crémeuse, tomates d'antan, pesto, focaccia 21 €
Tartare de daurade, agrumes, huile d'olive, herbes fraiches 22 €
Tacos croustillant a I'effiloché d'agneau, cheddar, oignons pickles 21 €
Os a moelle réti, pain de campagne a l'ail, fleur de sel, persil 19 €
COTE TERRE COTE MER
PICANHA ANGUS 38€ CAMERON 36 €
MAGRET DE CANARD iy
AU MIEL 36 € | PAVE D’ESPADON 29€
COTELETTES 33€ POULPEGRILLE ~ 33€
D’AGNEAU
A PARTAGER

COTE DE BGEUF ANGUS (120 €)

3 garnitures, 3 sauces, 0s a moelle

BRASERO TERRE & MER (120 €)

Picanha, Magret, Cameron, Poulpe, mais grille, pommes de terre

— C—

GARNITURES : pommes grenailles, frites maison, riz facon paélla, mais grillé
SAUCES : Chimichurri, poivre, vierge, beurre blanc au champagne

—————— DESSERTS ————————————

BRIOCHE COOKIE ASSIETTE DE FRUITS
PERDUE (14 €) MINUTE (15 €) FRAIS (12€)
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