
MENU ÉLÉGANCE

Saumon gravlax aux agrumes
Crème citronnée, pickles de légumes et herbes fraîches

PLATS

Daube de bœuf cuite au feu de bois
 Raviolis, jus corsé

VIANDE

DESSERT

ENTRÉES 

APÉRITIF

75 € / personne

Velouté de butternut rôti
Œuf parfait, noisettes torréfiées et huile de sauge

Coupe de Champagne

Une cuisine généreuse et raffinée, pensée pour vos événements d’hiver

POISSON
Pavé de saumon rôti

Purée de patate douce, légumes rôtis et beurre blanc citronné

Entremets trois chocolats
 Croustillant praliné

Une bouteille de vin Baronne de Monte Carlo 
(rouge, blanc ou rosé) pour 3 personnes, ainsi qu’un café

ou

ou

Les Santons
la turbie 
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