
MENU PRESTIGE
MENU ÉVÉNEMENTS - HIVER

Foie gras de canard mi-cuit
Chutney de fruits d’hiver et brioche toastée

PLATS 

Entrecôte cuite au feu de bois
Purée truffée, légumes rôtis et jus réduit à la truffe

VIANDE

DESSERT

ENTRÉES 

APÉRITIF

95 € / personne

Noix de Saint-Jacques snackées
Mousseline de panais, beurre noisette et condiment aux agrumes

Coupe de Champagne

Une expérience plus gastronomique, autour de produits nobles et de saison

POISSON
Dos de cabillaud rôti

Risotto crémeux aux champignons, légumes rôtis et sauce champagne

Fraisier
Crème légère à la vanille et fraises fraîches

Les Santons
la turbie 

1 bouteille de vin Baronne de Monte Carlo (rouge, blanc ou rosé) et
1 bouteille d’eau plate ou gazeuse pour 2 personnes, ainsi qu’un café
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